Grignolinod’Asti

D.OC.

Varieta: Grigndlinoiinppueezza.
CallocazionedeiNigneti:1 vignetissonedolleddt imunanzendicollinare
in unaspplefididsogiosizioné nehcomiinéditMontemagno.
Suole:Di originessédimentaria.marnaccaicateisaniessittra-france-limosa.
Produzione peretiara 70800.
Pﬁaﬁt@ per ettare; S000.
istemadd allevamento A spilieraccopopotaturagujot.
mm vendemmia: Danmnetasseti¢mbrenatnetalotiobre.
Vinifiéazione:: In actiaio.
Steccaggiolln actiaio.
ftihamenton: 6-8rmesinhdaigueasate.
Gmd@ﬁmeaamﬂim 12554 1,3%%lvol.
Calore: Rassdidiaiediarimtensita.
Profumo: Nettg, ddeticato.
Sapore Ascittto nmédiamenté dlicoliconarmonicd<genrieggera nota
tanmnica.
Temperatura di degustazione 16{E8°C.
Abbﬁm&m&mﬁw Ottimo zAbhinatal altariufo] adianttpadtiicaldinel primi a
formaggiterbetiemncarnese: pesce/eonsalsesmediterrane e speziate.
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